CHACUN SON GOÛT

Le café partage quelques points communs avec le vin, c'est visible via le vocabulaire rencontré (grands crûs, assemblages, amertume, arôme, saveurs...) et d'autant plus flagrant lorsque vous dégustez plusieurs expressos basés sur différents assemblages.

A ce titre tout amateur de café doit avoir le choix le plus large possible; le nom de notre entreprise - Chacun Son Café, l'expresso en toute liberté - reflête bien cette philosophie. Aussi, tout système vous limitant le nombre de goûts possible, du fait d'un format propriétaire (capsules ou dosettes dans des formats propriétaires liées aux machines - type Nespresso, Verismo, Tassimo) nous semble insatisfaisant. La qualité de l'expresso dans la tasse et sa capacité à plaire à chacun est le fruit du couple machine expresso / café, dans ce cadre les systèmes propriétaires ne peuvent que vous proposer une qualité moyenne destinée au plus grand nombre, là où les systèmes libres vous permettront d'ajuster réglages de mouture et d'extraction en toute simplicité pour donner le meilleur du café que vous aurez sélectionné fonction de votre goût.

COÛT ET SIMPLICITÉ D'USAGE DES SYSTÈMES PROPRIÉTAIRES, UNE PERCEPTION BIAISÉE

Les systèmes propriétaires sont souvent prisés pour leurs tarifs moins élevés à l'achat et un usage perçu comme plus simple que les machines et cafetières expresso libres.

Sur le tarif, si cela est vrai en entrée de gamme (c'est à dire pour des machines à usage expresso uniquement), cela est moins flagrant au fur et à mesure que l'on souhaite plus de fonctionnalités (saveurs gourmandes, eau chaude). Surtout, en y ajoutant le coût à l'usage des capsules ou dosettes propriétaires, vous vous rendrez compte qu'à moins d'être un consommateur très occasionnel d'expresso, il vaut mieux considérer l'achat d'une machine libre qui sera vite rentabilisée, tout en vous offrant le plus grand choix de cafés.

Sur la simplicité d'usage, c'est méconnaître le fonctionnement actuel des machines expresso libres, issu des avancées technologiques mises en oeuvre sur le marché des professionnels. Le service d'un expresso par ces systèmes libres ne nécessite pas plus d'une pression sur un bouton et s'effectue impeccablement dans votre tasse. Ces machines disposent de plus d'un processus de nettoyage et rincage automatisé.

Typiquement, là où un système propriétaire vous demande d'insérer une capsule pour chaque café à préparer, vous n'aurez à alimenter votre machine expresso qu'une fois de temps en temps avec un café en grains tout frais sur une machine expresso automatique.

RESPECT DE L'ENVIRONNEMENT

La plupart des systèmes propriétaires génèrent des déchets qui semblent inutiles. Il est de votre responsabilité de faire en sorte que les capsules en aluminium et plastiques soient correctement recyclées. Dans le cas des machines à cafés expresso libres que nous proposons, les déchets produits (marc de café, feuilles de papier 100% végétales pour les dosettes ESE) sont 100% recyclables sans contrainte.

De plus, les fabricants des machines et cafetières expresso libres proposent énormément d'innovations pour limiter la consommation énergétique de leurs modèles (arrêt programmable, mode veille, boutons 0 watt, transparence sur la classe énergétique de chaque machine). 

LIBERTÉ À TOUS LES NIVEAUX

Si vous optez pour une machine libre, vous aurez une liberté accrue dans plusieurs domaines :

· 

la polyvalence dans la tasse à partir d'un même produit (expresso, ristretto, lungo...)

· 

la liberté de choisir le café qui a votre préférence

Avec les systèmes propriétaires, vous êtes ainsi contraints à faire votre choix dans la gamme offerte par le constructeur, au tarif fixé et sur le réseau de distribution la proposant. Frustrant lorsque l'on considère la richesse que peut offrir le café et le savoir-faire développé par les torréfacteurs, incompréhensible lorsque l'on représente le prix au kilo des produits ainsi vendus (62 euros le kilo pour Nespresso par exemple).
